eneye
AVeurs

3e Salon de la Gastronomie

et de [’Art de la table
« Spécial Saint-Valentin »
/¢ Og ramme

du 11 au 13 féorier 2011

Ramada Encore Event Center de la Praille
de 10h00 a 1900

amour, Z.(f’?’l‘,’.f.i'(_? d()ll(?(??l.!‘ caresse...

De Dietrich <> RSH Gkt D)oo

Organisation : godetproduction - Tél. 022 719 10 00



Stéphane Godet - Organisateur

'\ \ L~ |b Nous avons choisi de symboliser la 3eme édition de Genéve
' Saveurs sur un theme qui fait lunanimité et qui nous tient

. : tous a coeur, « [’Amour ». Que ce soit 'amour, pour un téte
« . T — a téte romantique autour d’une bonne table, 'amour de
' déguster des produits d’exception ou l'amour de recevoir

R
q - ses amis en toute convivialite, quoi de plus singulier que

d’associer la Gastronomie et UArt de la Table a une Féte

') . /q - B comme la St-Valentin !
. 0 Geneve Saveurs a été précurseur en 2009 en incarnant le ler salon de la Gastronomie
) N , 7, . N .

! a Geneve. Nous avons décide de continuer a innover en deménageant au Ramada
‘ e Livent Center de la Praille, qui nous permet de développer la surface thématique

interieure dans un espace de 1’500 m2 et de gagner en accessibilité.
9 Un Salon feutré et chaleureux, alliant Gastronomie, Iipicerie fine, Art de la table,
Produits du terroir, Chocolaterie et Grands Vins, permettant ainsi au public
sensibilisé par ['éveil des papilles de retrouver [élite des produits d’exception mais

' I sensibilisé |
‘mag|mez ’ mp’r@bab%ﬁQUS ‘lgrgarﬂggmg aussi de benéficier de conseils pour apprendre a recevoir « mieuz ».

Geneve Saveurs est de nouveau parrainé par Philippe Rochat qui a su placer avec

panache et respectabilité, la Romandie au méme niveau que les plus Grands Che,

Demandez-nous une réception avec feu d’artifice sur un

yacht ou un téte-a-téte intime avec des produits raris- étoilés internationaux. Pour sa part, Philippe Chevrier dép

simes, un diner fou composé de vingt-cing miniplats dans un restaurant zille'gl ¢ au salon tandis que de gr ands Chefs genevo
sublimes, un cocktail dinatoire pour mille collaborateurs, Labrosse, Claude Legras...) ont accepté de préter leur concours en proposant au
une féte Qécalée peu le Ialncement d'un film,. un bal public des recettes (/(1/1.5 space cuisine | etrich.

masqué digne de Marie-Antoinette ou un happening sous

tente en haute montagne, demandez-nous I'impossible, Chaque exposant est en mesure de guider le visiteur gourmet dans sa quéte
limprobable, le réve ou I'exotisme, la discrétion absolue d’amélioration de son Art de viore par des produits d’exception, sans oublier
ou la visibilité assumée, nous vous I'organisons... que cet esthete n'est Pr obablement jamais suffisamment rassasié de bonnes idées

or h[/[([/é’S/)Olll recevolr mieux et se 1 (’(Q([/(’I avec [II(/(’(’(’IZ((‘

FERME DE MERLINGE
Th. et J.-J. CHOLLET

Ouvert mercredi de 9h & 18h - samedi de 9h a 12h30

VENTE DIRECTE
FRUITS ET LEGUMES DE SAISON
BRUNCH TOUS LES SAMEDIS
DE 9H A 12H30

=
5}
o
c
o}
3
2
@
2
c
o
3
o
=
S
o
)
c
o
@
o
°
a
@

TRAITEUR D'EXCEPTION
RSH Quality Food Concept SA - Ch. de la Colice 3 - CP 208 - CH-1023 Crissier/VD - Tél. +41 21 635 29 80 - www.rsh-sa.com - catering@rsh-sa.com




«Dégustez les aromes du temps»

TRESORS DU CHAI

OFrRE SPECIALE

Geneve Saveurs 201 |

La plus ancienne des eaux-de-vie de France
s’élabore lentement en terre d’Armagnac,

Depuis cinq générations, la famille Groult
produit des Calvados de grande renommeée
au « Clos de la Hurvaniére ».

Préface Philippe Rochat
\g% e T

/aﬁ/

éﬁ,d/ume__ et il 2TLF

M 4/;_»/: ﬁ’»«Ma{J

au cceur de la Gascogne.

Prosper Delord, fonde la maison Delord
en 1893. Aujourd'hui, la jeune génération
assure la reléve et propose une gamme
de bas-armagnacs d'assemblage et

de millésimes aux arémes d'une finesse
et d'une complexité inégalées.

L'eau-de-vie est obtenue par double distillation
dans |'alambic chauffé au feu de bois, selon

les traditions familiales et les exigences de
I'A.O.C.Vieilli plusieurs années en fits de
chéne, les Calvados Roger Groult sont

d’'une expression aromatique exceptionnelle.

Calvados 15 ans d’age
2 X médaille d’'or
Bas-armagnac Epd@25— 98-
Coffret bois de 3 btlles
(20cl) 10,20 et 30 ans

Frdd9— 89—

Je commande:

coffret(s) 3 bouteilles de Bas-armagnac Delord

____bouteille(s) de Calvados 15 ans
(+ frais de port Frs | 2.— pour les commandes par poste)

Nom : Prénom :

Rue : NP/localité :

Tel : Age (protection des mineurs) :
Email : Date :

Signature :

A retourner a: TRESORS DU CHAI, Ch. du Parc de Valency 19, 1004 Lausanne
OFFRE VALABLE UNIQUEMENT sur présentation de ce coupon sur notre stand

- Geneve Saveurs 2011 - i
ou sur envoi par courrier jusqu’au 28 février 201 | . Max. 3 coffrets et 3 calvados par coupon >



Distributeur pour la Suisse:

Champagne DEUTZ

Vins des Cotes du Rhone DELAS

+ grands choix de grands vins de Bordeaux

.:_&_” I
;huulpngne
EUTZ

Ay-France

n,

- Between

Route de Saint-Julien 40

1227 Carouge - 022 560 71 00
www. betweengroup.com

1- Gilbert Albert
Rue de la Corraterie 24
204 Geneve - 022 311 48 33

www.gilbertalbert.ch

2- RSH Quality Food ( oncept SA
Chemin de la Colice 3

1023 Crissier - 021 635 29 80
WX ISN-Sd.com

3- Scherer SA
Rue le Royer 17
1227 Acacias - 022 308 10 65

\K'\(’HL\'/I(‘/‘(’/!('/I

3- Champagne Deuiz Scherer
SA - Rue le Royer 17
1227 Acacias - 022 308 10 65

\K'\(’((!4’/[(//Il/)l/g'/l(’-(/(’l[/l com

6- Saveurs Okanagan
L’Epine 3

1436 Treycovagnes
024 445 54 065

\"\\‘\((.\'(/\'(’III‘.\'-(l/\‘(//l(l"_,"(llh l'/]

7- Scrounchs Toujours
Rue Saint-Martin 30
1966 Botyre / Ayent
027 670 72 46
www.scrounchs.com

Oﬁanagan

8- Domaine La CIé de Sol
Crét de Choully 18

242 Choully - 022 753 11 92
www cledesol.ch

10- Gusto e solo
Rue Voliaire 285
201 Geneve - 022 340 59 40

u'(&'w.g//.s'/r)(:s‘u/(t ch

11- SUPREMECOCKTAIL
lCappareil a cockails
Proilége Sarl Anicia Angais
L’Orient - 1071 St-Saphorin
0217114050

www privilege-agency:ch

2- Truffes Mariani
Route de la Place 296
F-74300 Thyez
0033 450 18 54 20
mariant.truffes@yahoo.fr
13- Mademoiselle Sye
0033 6 16 80 03 36
www. mademoiselle-sye.fr

14- Saveurs Ardechoises
Les Sarts 16

1990 Lierneux Belgique
0032 80 40 00 92

Les exposants

15- Cave de Seysse

Cave Lambert

71 de Montauban - BP 15
[7-74910 Seysse

0033 450 5 R

www. lambert-de-seyssel.com
16- Rive Cotes & Saveurs
Grande Rue 4

1170 Aubonne - 021 807 03 30
www rivecotesaveurs.ch

17- Disciples d’Escoffier

18- Patisserie Fréderic Ducret
Rue Hoffmann 6

1202 Geneve - 022 734 11 11
www.confiserie-ducret.ch

19- Century 21 Foods
Rue Robert-de-Traz 7
1206 Geneve - 022 301 77 77

www.centuryfood.ch

21- Brasserie des Murailles
Route de Corsinge 48

1252 Meinier - 079 348 10 78
www. bmurailles.ch

22-Vini Saport
Rue de ’Athénée 4

www.ini-saport.ch

26- Domaine de Chantemerle
Rue des Pressoirs 11
1180 Tartegnin -021 825 19 49
WWW. lartegnin. com

A. & M-J. Meylan

L'Epine 3- 1436 Treycovagnes
® 024.445.54.65

www.saveurs-okanagan.ch

Fabrication Artisanale

Confitures, champignons, huiles, vinaigres, antipasti, foie gras de canard,
saucisses séches, beurre aux truffes, miel, caramels, etc.

- Geneve Saveurs 2011 -




27- Ter & Mer La Paimpolaise
Route de Chancy 34

1284 Chancy

0033 6 72 45 48 69
terrmer@gmail.com

28- Domaine des Pendus
Route de Peney-Dessous 1
1242 Satigny - 022 753 19 61
www. domaine-des-pendus.ch

29- Gusto e solo

Rue Voltaire 285

1201 Geneve - 022 340 59 40
www gustoesole.ch

30- Caveau de Bacchus
Cours de Rive 5

1204 Geneve - 022 312 41 30
www. bacchus.ch

32- Trésors du Chai

Ch. du Pare de Valency 19
1004 Lausanne -021 625 11 11
www. tresorsduchat.ch

33- Comptoir des Délices
Rue Saint-Victor

1227 Carouge - 022 300 03 35
www lecomptoirdesdelices.ch

34- Chocolaterie Stettler
Avenue Blanc 49

1202 Geneve - 022 738 17 20
www.chocolaterie-stettler.ch

35- liaste

Chemin des Chalets 9
1279 Chavanne de Bogts
0225560101

www itaste.com

36- De Dietrich

Route de Soleure 12
2072 Saint-Blaise

032 756 49 69

wwaw.dedietrich-electromenager: ch

37- La Semeuse SA

Allée des Paysans-Ilorlogers 1
2301 la Chaux-de-Fonds
032 926 44 88

www. lasemeuse.ch

38- Philippe Chevrier le Trai-
teur - Domaine de Choully
Route de Choully 34-36

1242 Satigny - 022 753 93 30

WK, (,‘/](’UI’I.(‘,’/'- tratteur: (‘/[

39- Domaine des Molards
Route des Molards 21

1281 Russin-Geneve

022 754 15 40

www. molards.ch

40- Le Ptit Music’Hohl
ANvenue Louis-Casai’ 54

1216 Cointrin - 022 798 8 798
www. musichohl.ch

CHRISTIAN SOSSAUER
RTE DE PENEY-DESSOUS 1
1242 SATIGNY - GENEVE
TEL./FAX +4122 753 19 61
MOBILE +4179 626 70 02

41- Chocolaterie du Rhone
Rue de la Confédération 3
1204 Geneve - 022 311 56 14

www. du-rhone.ch

42- Betjeman and Barton
Rue Saint-Joseph 35

1227 Carouge - 022 301 20 30
www. barton.ch

43- Philippe Pascoét Chocolatier
Rue Saini-Joseph 12

1227 Carouge - 022 301 20 58
www. philippe-pascoet.ch

44- FventsDeco

Rue des Sablicres 5

1242 Satigny - 022 939 17 17
www. eventsdeco.com

45- Désert de Gobi
Yoes Cornut - 3975 Randogne
07922119 19

www.desertdegobi.ch

40- Agroalim

Rue de 1yon 110

1203 Geneve - 079 466 02 36
www.agroalim.ch

47- Chateau le Rosey
Chemin le Rosey 6

1183 Bursins - 021 824 09 00

www. lerosey.ch

i)
2
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Les exposants

aisir

- Geneve Saveurs 2011 -
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a la Péche : Le Péché

“.;; Saint-Valentin

Paur

ainsi que notre vin

Laissez-vous tenter..

[DOMAINE
DES ){OLARDS

540 SITE : MOLARDS.CH

B e CHIS I
el j&é: 1
AGROALIM

Importation e Distribution
Vente de Vins « de Produits Fins & Casher

E-shop : www.agroalim.ch

TRADEXP R

LE CADEAU PUBLICITAIRE

Un nouveau regard sur
la communication par l'objet

Rue de Lyon 110 - 1203 Genive » Tél. +41(0)22 344 00 16 » E-mail : contact@agroalim.ch

48- Ringier : Ulllustré et Al dente
Pont Bessieres 3 - CP 65 05
1002 Lausanne -021 331 75 00

www illustre.ch

49- Domaine Saint Michel
Archange

O rue des Chateaur

[~ 11120 Bize-Minervois
0033 468 46 28 35

www domaine-saint-michel-
archange.com

50- Oliviers & co
Place du Bourg de Four 8

1204 Geneve - 022 31038 51

www oliviers-co-suisse.com

51- Ferme de Merlinge
Route de Gy 85

1251 Gy - 022759 15 92
www, fermedemerlinge.ch

53- Cupcakes & The City
Rue Henri-Blanvalet 12
1207 Geneve - 022 700 28 43
www cupcakesandthecity: ch

54- Les Oliviers du Mas
des Vautes

1°-34980 Saint Gély du Fesc
0033 467 02 12 30

www. masdesvautes. fr

55- Les Délices du Sud-Ouest
Rue du Port 7
1815 Calrens - 079 855 83 03

couchinave.david@gmail.com

50- Caviar House & Prunier
Rue du Rhéone 30
1204 Geneve - 022 781 02 37

WA (f[IUI‘(II’/I()IIX(,‘-])I'IIIII‘PII com

57- Chocolat Artisanal
Route de Gy 114

1252 Gy - 0227522473
Jean-claude. hochstrasser@
bluewin.ch

58- La Mere Gaud
Impasse de Thénieres 120
F-74140 Ballaison

0033 450 94 01 18

www la-mere-gaud. fr
Ferme de Bellebouche
Route de Bellbouche 45
1252 Meinter

A- Escales Gourmandes
Chez Dussossoy N

Les Ormes B 164
RueVincent VAN GOGIH
17-83130 1.A GARDE
0033 6 29 40 63 34

B- LAURIS Sarl - Agence
Varketing opérationnel

/1. La Plaine

1302 Vufflens-la-Ville
021869 73 90 - www. lauris.ch

1= Gotcha Events
Chemin des Batailles 22
1214 Vernier - 022 341 40 08

WK, gOf(’/I(l- events.com

K- L'cole Club Migros

Rue du Prince 5

1204 Geneve - 022 319 61 61
www. ecole-club.ch

L.- Saveurs Ardechoises

Les Sarts 16 - 4990 Lierneux
Belgique

0032 80 40 00 92

- GEH

Groupe Higyene Furope
Ventriglia Corrado Mayor
Vautier 30 - 1815 Clarens

V- OPAGE

Maison du Terroir

Route de Soral 93

1233 Bernex - 022 388 71 55

www.opage. (,’/1,

O- Espace-Terroir
Rue blavignac 16 - CP 1255
1227 Carouge - 022 827 40 50

W, KS‘/)([(?H'/(’I'/'()I‘Ii (‘/[

LE PLAISIR DU PALAIS ET DES SENS

Saint-Dalentin

:_(_/),;(p,q_!;;j avec une _.E./)rwn‘

RIVE
COTES & SAVEURS
EPICERIE FINE
PROOLITE Il:. ARTIRANALT

TRAGITIORNELS & GASTRONCUIGLES
D'EXCERTION - EXCLUBIFS.

u (ar, IS tl Fif A
Saveur et un Shein e Sublilité
(@ BN U
SPour le SPlaisiv de vos Sens

GRAND-RUE 4 = CH-1170 AUBONNE = TEL. / FAX +41 21 807 03 30 - INFOBARIVECOTESAVEURS . CH - WWW.RIVECOTESAVEURS.CH

envie(d&;

- Geneve Saveurs 2011 -
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Depuis 1947 la Chocolaterie Stettler est installée
au centre de Geneve et transmet son savour-faire
de pere en fils. E'n 2007, un épicurien vivant
a Geneve décide de redonner un nouveau
souffle a cette maison familiale. Aujourd hui,
cette Chocolaterie connait une évolution remarquable et remarquée dans le
milieu tres fermé du chocolat de luxe.

de traditionnelle, est le fleuron
Appellation Seyssel depuis 19or.

e

La Chocolaterie artisanale doit son succes non seulement a ['héritage des
recettes traditionnelles, mais surtout a son aptitude de cultiver l'excellence des
produats sélectionnés.

Ce savoir faire fabuleux permet a la Chocolaterie Stettler de produire des
1 , , tonnes de chocolat par an, notamment les pavés glacés de Geneve, leur grande
; ras et recettes 7r ¢ TEBLTOTT | specialite. Leur produit phare a déja deépassé les frontieres helvétiques pour

h parcourir le monde, notamment le Japon ou il est une réference.
(Y
f""— N " .. . ..
N CJ/ - C?,CZ( o / a 7[;2 o e | Des matieres premieres choisies avec le plus grand soin, une tradition
— v 7 | E I . . . N
L= _' rigoureusement respectée et des dosages harmonieuz, voila le secret de cette
N F-74140 Ballaison | www.la-mere-gaud.fr s g maison genevoise sophistiquée et avertie, pour combler les désirs des plus

(f.’I,’lgH(l nts ([ P,/gHS lateurs.

Chocolaterie Stettler (laboratoire de fabrication)
49 avenue Blanc - 1202 Geneve - 1él. 022 738 17 20
www. chocolaterie-stettler.ch
Boutiques a Geneve :

69, rue du Rhone - Tel 0227355763

. 10, rue de Berne - Tel 022 732 44 67
Sl e ' - L o PR 50, rie de Florissant - T¢él.022 789 54 90
49, av. Blanc -7l 022738 17 20

Gateaux d’anniversaire ou a théme, piéces montées,
cupcakes sucrés et salés...

1¢¢ commande = 1 cadeau gourmand OFFERT

(/
(\ CAROUGE - Rue Saint-Joseph 42 - 1.022 301 15 50

EAUX-VIVES - Rue Henri-Blanvalet 12 -T.022 700 28 43
CUPCAKES .
& THE CITY www.cupcakesandthecity.ch

- Geneve Saveurs 2011 -



Rochat, Saguer, Hug

RSH, de la restauration en vol aux banquets de haut vol

Une réception avec feu d artifice sur le
lac, accompagné par le récital d’une
grande soprano, ou un téte-a-tete
intime avec des produits rarissimes,
un diner fou composé de vingt-
cing miniplats sublimes, un cocktail
dinatoire pour mille collaborateurs,
une féte decalée dans un chateau pour
le lancement d’un film, un bal masqué
digne de Marie-Antoinette : autant de
demandes auxquelles Michel Hug et
Lazare Saguer ont eté confrontés ces
dernieres années.

Un jour de 2001, Lazare Saguer et

Wichel Hug - alors respectivement chef

et sous-chef de cuisine - proposent a

Philippe Rochat de créer une entité au

sein du restaurant, afin d'y developper

des /)/(s/u//()//s nouvelles. Les trois

associeés sont fiers de /)(1/(1/)//('/ lacte

de creation de leur société RSH

(soit Rochat, Saguer, Hug), le 17 septembre 2001, fiers de se lancer
dans laventure. Le laboratoire futuriste de RSH doit pouvoir concilier
des normes d’hygiene ultraséveres et la conception de mets d’un grand
raffinement...

RSH se voit davantage en traiteur d’exception, et se consacre désormars, a
hauteur de 80% environ, aux grands banquets, cocktails ou diners de gala...
Sa brigade met ses talents et son savoir-faire a disposition d’une clientele
e 1/(}((//1/(' /()/ unee, r//// se recrute notamment dans [’hor /()g('/ e, la ///1(1//((*
la haute technologie ou la diplomatie, les milieux sportifs et culturels,
les organisations internationales et autres multinationales, bref; tout le
JOAILLIER D’ART microcosme qui fait les pages people des magazines, pour leur concocter
des événements gourmands sur mesure...

24 RUE DE LA CORRATERIE - GENEVE

BAHNHOFSTRASSE 10 - ZURICH - Condoe Saveurs 2011 -
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- Scherer SA

- Champagne Deutz

- Saveurs Okanagan

- Serounchs Toujours

- Domaine La Clé de Sol
- Gusto e solo

- SUPREMECOCKTAIL

- Truffes Mariani
- Mademoiselle Sye
- Saveurs Ardechoises

- Cave de Seyssel

- Between
- Gilbert Albert
- RSH Quality Food

Concept SA

Pappareil a cocktails

- Rive Coles & Saveurs

- Disciples d’Escoffier

- Patisserie Frédérie Ducret
- Century 21 Foods

- Brasserie des Murailles

- Vini Sapori

- Domaine de Chantemerle
- Ter & Mer La Paimpolaise
- Domaine des Pendus

- Gusto e solo

- Caveau de Bacchus

- Trésors du Chai

- Comptoir des Délices

- Chocolaterie Stettler

- Itaste

- De Dietrich

7 - La Semeuse SA

- Philippe Chevrier le Traiteur
- Domaine des Molards

- Le P’tit Music’Hohl

- Chocolaterie du Rhone
- Betjeman and Barton

- Philippe Pascoét Chocolatier

Plan du salon Genéyve Saveurs 2011

Issue de Secours

STADE DE GENEVE

Accés event center IF_I

Zone 1

44 - EventsDeco

45 - Désert de Gobi

46 - Agroalim

47 - Chateau le Rosey

48 - Ringier : 'lllustré et Al dente

49 - Domaine Saint Michel Archange

=]
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ACCES
MONTE- S—
CHARGE

CUISINE
TRAITEUR
+
Chambre

froide

PN)

ACCES
—J poNTE. —
. CHARGE

ESPACE
STOCKAGE

ACCES HOTELE

- Oliviers & co

- Ferme de Merlinge

- Cupcakes & The City
- Les Oliviers du Mas des Vautes
- Les Délices du Sud-Ouest
- Caviar House & Prunier

- Chocolat Artisanal

- La Mere Gaud

JONIFHIINOD

— an

"

- Escales Gourmandes
- LAURIS Sarl

Agence marketing opérationnel

- Gotcha Events

- Ecole Club Migros

. - Saveurs Ardechoises

- GEH Groupe Higyene Europe
- OPAGE

- Espace-Terroir

envie(&psrzicir
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Programme des animations

Espace De Dietrich - Ilustré :

*  Démonstrations présentées par Monsieur Knut Schwander du Gault & Millau

e Vendredi des 15h30 Monsieur Claude Legras Chef du restaurant Le Floris
a Anieres

e Samedi des 15h30 Monsieur Serge Labrosse Chef du restaurant le Buffet
de la Gare des Faux-Vives : « raviole de jarret de veau et céleri confit, crémeux
de foie gras, et émulsion de céleri a la truffe »

* Tous les jours de 11h00 a 14h00, Petits plats « spécial
St-Valentin » par le traiteur gastronomique et école
de cuisine : FFusion des sens.

«[Zalchimie du gott nous éveille aux plaisirs de PArt
Culinaire. Nous sommes la pour que vos papilles
vous révelent des secrets»

Vendredi :
e Jérome Delord, Producteur des bas-armagnacs Delord a Lannepax des 16h30
sur lespace Chevrier (sur réservation)

£

Samedi :

vid Couchinave Les Délices du Sud-Ouest www.delicesdusudouest.ch e Jérome Delord, Producteur des bas-armagnacs Delord a Lannepax des 15h00
sur I'espace Trésors du Chai N°32

e Véronique Gallais Thés Betjeman & Barton a Cafrouge des 16h30 sur I'espace
Chevrier (sur réservation)

Les Vautes, propriété située au nord de Montpellier, Dimanche :
avec ses 23 hectares doliviers, son moulin a huile

RO i : e Jean-Roger Gr N dorr dac ool S vor O . Tos de 1:
qui triture essentiellement sa propre production, Jean-Roger Groult, producteur des calvados Roger Groult au Clos de la

son atelier de pasteurisation oil sont confectionndes Hurvaniere a Saint-Cyr du Ronceray des 16h30 sur 'espace Chevrier
les Olivautes (tapenades) a base dolives vertes et (sur réservation)
d'huile du domaine.

Démonstrations Feole Club Migros :
Depuis 2005, nous sommes réguliérement médaillés. .
Au Moulin du Mas des Vautes, nous travaillons la
Qualité et non la Quantité.

Vendredi 11 février : Sushi par Mme Fah Takikawa Micko
e Samedi 12 février : Amuse bouche par Mme Michellod Albertine
®  Dimanche 13 février : Macarons par M. Brett Sinclair Solochek

Comptoir Délices du
des Délices 207 Carugs. Comptoir

+41 22 300 03 35

— DomMmame __—

o CHANTEMERLE | e

Epicerie Fine
cmi Il e
Art de la Table

Bar a Vins
Tind p a S
Table d'hotes

www.lesdelicesducomptoir.ch

yww.lecomptoirdesdelices.ch

Jean-Claude et Nicolas JACCOUD,

vignerons-encaveurs \ I

1180 TARTEGNIN

Téléphone 021 825 19 49 — chantemer artegnin.com

www.tartegnin.com

CAVES OUVERTE
les 14 et |15 mai 2011

envie(&psrzicir
- Geneve Saveurs 2011 -

19



BETJEMAN & BARTON

Marchands de thé & Carouge

35, rue St-Joseph, 1227 Carouge, Suisse. Tél/Fax +4122 3012030
www.barton.ch

®

Philippe Pascoét

Le chocolatier Philippe PASCOET, frangais d’origine
bretonne établi en Suisse,depuis 22 ans a ouvert sa
boutique a Geneve depuis 6 ans et collectionne les
distinctions.

Le prix de l'artisanat de Geneve en 2006, le prix spécial
d’honneur en 2007 et le grand prix du chocolat artisanal en
2008 le propulsent parmi les grands du chocolat.

A cette date, il ouvre une boutique a Paris et recoit aussi le
prix d’Excellence Internationale au salon du chocolat de Paris.

A la téte d’'une veritable petite entreprise, composée d’une dizaine de personnes, il peut totalement se
réaliser. Son coté imaginatif fait rage et sa passion envolte celui qui vient a golter son chocolat.

Ses associations subtiles avec des pulpes de fruits comme la passion, le citron vert, la framboise ou des
herbes aromatiques (telles que le thym, le basilic, la sauge, la coriandre, etc.) font de ses ganaches, un
vrai bonheur: Il sait garder aussi le golt du chocolat authentique en travaillant avec les grands crus de
cacao venant de Madagascar, 'Equateur, le Vénézuela, la Bolivie,la République Dominicaine. Il peut
aussi puiser son inspiration dans les fumoirs pour oser un chocolat au cigare.

Boutiques Philippe Pascoét -~ =
12 rue Saint Joseph 1227 Caroyge / Genéve — Suisse - Tél +41 22 301 20 58 - Fax +41 22 301 20 59
52 rue Saint Placide 75006 Payls — France — Tel +33 14548 12 87 - Fax +33 1 45 48 12 87




OLIVIERS & CO

Olivi&& Co l OLIVIERS &CO?

LES HOMMES DE L'OLIVIER

Des idées nouvelles, des gofits originaux dont on se régale...
Découvrez aujourd’hui notre nouvelle association *maison”

La Table Piano Notre Huile  la Bergamote

Notre l_'l\i'ii:.:-I‘.'iL':"!'. au \JI\_ & ( i'.il-___‘_t_‘i"l"\.l"\'
1 B o o B Y o Uni )~/ P /, (" /,
Un mélange gai, fleuri, agréable, associant Jmique : du Farticulier au Cadeau
TR V—— o o \/ o N7 ro0 -
Ce vaste espace de cuisson unique de 2600 cm2, sans aucune R “giecs <t flocales de ka fleur d'oranger d’Affaires :
B , S . . L. au gout équilibré chaud-froid, sucré-épicé
zone délimitée, permet d’accueillir simultanément jusqu’a 5 de notre condiment au Miel & Gingembre. ] . i
récipients, quelles que soient leur forme et leur taille, et ol Que vous soyez a la recherche d’un
que ce soit sur la surface de la table, sans aucune contrainte. Dans une proportion g/‘(//l(/('/'u ol (/’IIII(’I'(f.S’(fl'U(,‘/()II/(I‘/(H/
de 2/3 d’huile + 1/3 de condiment exceptionnelle telle que notre Huile
lxtra Verte» ou encore notre
Assaisonnez vos salades améres : carottes, endives, roquettes, v /- AT T 'a/a
Co . T «leur d’Olive», AFFIORATO,
“omplétez vos salades de fruits :
citrus, ananas, papaye, mangue et autre note du Sud
Egayez vos fromages de chévre, Oliviers & Co est la seule enseigne
Enrobez vos délices d’Asie, N A /) . R S,
rouleaux de printemps, et rouleaux d'été. a meime {(’ [)()I'N()” vous ‘S”g_g(’].(’
Sublimez vos coquilles Saini-Jacques, une ausst /(/i'g’(f ])(I/(’ff(,’ aussi bien
S VO GV T pinnoha. | géographique qu organoleptique de
[ D imutres receiiiliiibes des meilleurs crus ..S’(f./(?(,’fl()llfl(’.s‘ par /f’.S: meilleurs
alchimistes en herbe vous attendent : .S])(’(‘I(l/l.&’f(f.&’ dans ce domaine.

Un travail en étroite collaboration
avec les plus grands chefs étoilés, une
" recherche de saveurs nouvelles telles
que le mariage de nos spécialités
(basilic, citron, bergamote, etc..)

A vous de composer désormais ...

Et beaucoup d’autres encore...
Vous disposez de la totalité de l'espace de cuisson en lui
affectant une seule et méme puissance de chauffe. Ce mode “

Rl ol ouleson. DEe 0§ s lBurg mAmER fypes ds \ Vos conseillers et amis aux condiments fruités élaborés sur
préparation avec un seul et méme réglage. \ A, 3 JEI
S Oliviers & Cj) mesure, nous posiionnent comimne
; ; . ; i partenaire privilegié pour le cadeau
L'espace de cuisson se divise en trois zones distinctes. Pour Genéve:: La Y . L. .
chacune d'entre elles, vous affectez une puissance de chauffe | A # R0 . (/ (l//(//l"(’ ()l’lg’//l(l/, /(7/1(/(1/](,'(’, sSain,
dédiée au type de préparation souhaité pour, par exemple, Sl’lﬂ“dﬂmdﬁ'm 13 place de la Palud o

1003 Lassanne | 27Csenié/emballé dans des coffrets

HELRISNES0 Jignes de la haute qualité de nos
o - produits  plébiscités dans plus  de
80 magasins O & CO a travers le
monde.

maintenir au chaud sur une zone, cuire sur une deuxiéme et
faire bouillir sur la troisiéme.

Vous disposez librement de I'espace de cuisson. La table
identifie instantanément la présence du récipient ou gu'il soit posé
sur la surface. Vous ajustez la puissance et le temps de cuisson.
Les réglages qui lui sont affectés suivent automatiguement la
casserole lorsque vous la déplacez d'un point a un autre

envie(&psrzicir
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Besoin d'un coup de  école-club
baguette magique en
cuisine ? MIGROS

Démystifiez I'Art culinaire,
découvrez les petits plus qui
font la différence et réveillez
le chef qui sommeille en vous.

Nous vous proposons entre autres :

Cuisine pour les nuls

Cuisine thailandaise

Cuisine chinoise

Sur la voie des grands chefs
Menus de fétes gastronomique
Sushis et cuisine japonaise
Cuisine marocaine

Atelier du chocolat

Macarons

Gourmet Cooking

Informations et inscriptions :

Geneéve-centre Balexert
Rue du Prince 5 Avenue du Pailly 21,
1204 Genéve 1220 Les Avanchets

Tél.022.319.61.61 Tél. 022 79511 70 www.ecole-club.ch

Du RHONE

GENEVE

e

Chocolaterze a’u B/zone

Plus d’un siécle de passion chocolat

1875, Monsieur Pertuiset i inaugure 2, rue du Rhone, sa
chocolaterie. Homme de goit, il asseoit vite la réputation
de son etablissement aux portes duquel se pressera la
meilleure société de la belle époque. Au-dela des modes,
en marge de la banalisation des marchés, la grande
tradition du chocolat porte un nom, DU RHONE.
Nom que vous retrouverez dans les plus prestigieux des

guides comme le Goldbook de Californie, ou Gault &
Willau, lesquels nous décernerent leur Priz pour nos
moccas glacés. Peut-étre parce que, des soins subtils
que nous apportons a la confection jusqu’a la touche

Jinale, nous ne faisons aucune concession a la facilité.

La passion, ['excellence, le savoir-faire et la créativité
de notre maitre chocolatier, Monsieur Jean-Pascal
Serignat, et de son équipe se mélangent afin de
surprendre les palais.

Fait main, ces chocolats sont réalisés dans le respect des
traditions afin d offrir a chaque bouchée un moment
de plaisir. A la recherche perpétuelle de nouvelles
saveurs, nos chocolatiers sélectionnent minutieusement
des ingredients de tout 17 choix afin d’obtenir des
chocolats de grande qualité.

Nous vous invitons a une rencontre gourmande sur
notre stand et a venir décousrir notre espace de vente
et tea room ou Madame Liliane Fumex et toute son
équipe, vous fera un accueil chaleurewx et personnalisé
pour vous guider dans votre choix et vous offrir un
conseil individuel

- Geneye Saveurs 2011 -




Cocktail dinatoire RSH

Griottes et pavés glacés de Genéve

Messieurs Rochat, Saguer et Hug pour RSH,

Yous ])I"()])().S’Fllf un (/'()(,'A'f(ll./ (ﬁfl(lf()l.l'('

BB samedi 12 féorier de 19000 4 23000

La soirée se déroulera dans le salon Lullin
a proximité de l'Fvent Center:

RSH Quality Food Concept SA
Ch. de la Colice 3
Case Postale 208
CH-1023 Crissier/VD
Tél +41 (0) 21 635 29 80
Fax. +41 (0) 21 635 29 81

Le priz sera de CHF 90.00 TT'C par personne.
Réservation directement aupres de RSH 021 635 29 80
ou sur le stand de RSH (espace N°2)

www.rsh-sa.com
www.luxfood.ch

Jean-Claude Hochstrasser, confiseur a Meinier, perpétue les recettes traditionnelles
du pavé glace genevois et de ["authentique Griotte.

Ancien chocolatier, Jean-Claude Hochstrasser décide de retrouver le gout du
veritable pavé glace, autrefois fabriqué sur les tables familiales du quartier des
grottes. La réussite de sa recette tres vite reconnue et saluée par les connaisseurs,
ravive sa passion du chocolat et Jean-Claude se lance dans la création artisanale
d’une nouvelle friandise : la Griotte de Meinier:

Ses Griottes, médaillées d’or du Concours suisse des produats du terroir 2007-2008,
sont de petites bouchées contenant des merises. Ce fruit savoureux, plus petit que
des cerises, provient des vergers de Meinier: Apres avoir reposé un an dans l'alcool,
les fruits sont enrobés de sucre puis recouvert de chocolat.

Une passion a partager sur le stand de Chocolat Artisanal.

APPAREILS MENAGERS

VENTE ET DEPANNAGE TOUTES MARQUES
200708 www.jeangrunder.ch
Médaille o Tél. 022 732 52 38 - 1201 Geneéve
d’or
noute de Glét - 1252 Meinier - “TélL / Fax 0292 752 24 78 envie(&ppzisir
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« Cayiar » yous avez dit « cayiar » ?!

It bien non, cette matiere noble c’est
du Galuchat : de la peau de raze. Utilisé
en byouterie-joaillerie et en horlogerie, le
Galuchat est ici revisité dans la nouvelle
collection de Mademorselle Sye.
Iin Argent masstf 925, cette collection
speciale Saint-Valentin saura vous
toucher en plein coeur !

Macdemoiselle Sye est avant tout une
artisane créatrice qui réalise des bijoux
en argent, en or et en platine, mais aussi

des colliers et des bracelets en pierres naturelles
ou en perles de culture.

A contre courant des produits industriels, elle privilegie
les matériaux nobles et de qualite, mettant en avant des produits naturels
travaillés avec amour et respect. Venez découvrir les bijoux
d’une artiste bijoutiere-joailliere.
Un vrai délice pour les yeux !

oMademoiselle Fe |

Artiste Bijoutiere-Joailliere

00 33 616 800 336 / contact@mademoiselle-sye. r
Show room : Collections et pieces uniques
Atelier : Réparations et Transformations

www. mademoiselle-sye.fr

TRUFFES MARIANI

Venle an delail & en ghos
DAVID MARIANI, 296 RTE DE LA PLACE - 74
TEL./FAX +33(0)4 50 18 54 20

E-MAIL maniani buf)

envie(&psrzicir
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Remerciements

Remerciements aux sponsors de Geneve Saveurs 2011 :

, [ | »
. ps = ! ALY B
o —— RSH e ot Ol I u s t I e
LY 4 - -
a découvrir aussi
En dehors de la participation indispensable des sponsors et des exposants a ce -
3eme Geneve Saveurs Spécial St-Valentin, godetproduction souhaite remercier S u r I a
tres chaleureusement les sociétés suivantes pour lefficacite de leurs prestations au
service du salon :
Sarah Stott

Michel Lacaze, Jean-Pierre Muller, «© Jean-Paul Caron
oy AVEC o~ RAMADA
= ®
NOUS, encore
Dévkoppement FAITES ~'
ez Ml.soﬁs Hotel - Event & Conference Center
IMPRESSION
288, route de Meyrin
1217 Meyrin
T 022 550 01 20 Il';';{ﬁolfii;lc;arhi: genevoise sa 5
N 078 862 42 13 SN S A rou e/
m.lacaze@mlsofts.com TEL 022 307 26 00 - FAX 022 307 26 01
www.mlisofts.com www.imprimerie-genevoise.ch CENTRE ADMINISTRATIF

Daniel SULLIGER

- Domaine la CIé de Sol

DEGUSTATION-VENTE DE VIN

Tél. 022 753 11 92 - 079 206 97 59
18, route du Crét de Chouilly ¢ CH-1242 CHOUILLY GENEVE =

Téléchargement gratuit sur | =
Plus d’informations: www.illustre.ch/ipad

Organisation : godetproduction - 1217 Meyrin

Commercialisation : publicium sa - 38, ch. du Grand-Puits - 1217 Meyrin
tel. 022 719 10 00 - info@publicium.ch - www.publicium.ch



De Dietrich

OBJETS DE VALEUR DEPUIS 1684

Reévolution dans Pinduction
La Table Piano

Le savoir-faire De Dietrich, héritier d’'une longue tradition
d'excellence en matiére d'électroménager, s'exprime pleine-
ment aujourd'hui a travers un nouvel objet de valeur:
le PIANO. Avec cette innovation majeure, De Dietrich revisite
et bouleverse les codes de I'induction. Exit la notion de zones
de cuisson délimitées et place désormais a un espace unique
de cuisson qui décuple le champ d’expression culinaire.

| Haute technologie
Pour un controle et un réglage précis des
| zones de cuisson, I'écran couleur tactile

|

|

[ |permet de piloter et visualiser toutes les
I ' informations liées a la cuisson, que ce soit
la puissance, le temps écoulé ou le minuteur. Le réglage intuitif
grace au grand écran tactile renforce la facilité d'utilisation, I'inter-
activité est totale. L'indication de la position des casseroles, le choix
des puissances, le départ différé, le réglage du temps de cuisson, la mi-
nuterie et le verrouillage de la table pour la nettoyer sont autant d'atouts
qui font de ce Piano une véritable innovation dans le monde de la cuisson.

www.dedietrich-electromenager.ch
Brandt Suisse SA Route de Soleure 12 2072 St-Blaise



